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Zutaten 2 Personen:

- Getrocknetes Fleisch nach Varrat
y Rindfleisch, Schatffleisch, Ziegentleisch,
- Hamme (Schinken), Innereien, Getrockneter Speck, Brust-
spitz, Hauswurst
- Wasser
} - Kartoffeln, geschalt, halbiert
- Weisskabis, In grobe Stucke geschnitten
- Kohlrabi, geschalt, in grobe Stucke geschnitten

) - Winterbirnen, geschalt und geviertelt

- Salz und Pteffer

Zubereitung:

- Getrocknetes Fleisch 1n kaltem Wasser aufsetzen und zum

Kochen bringen.
- Gelegentlich Schaum abschopfen und zwel Stunden Im

geschlossenen Topt kacheln lassen.

- - Nach einer Stunde Hamme, (nnereien und Speck dazugeben

und mitkochen.
- Kabisstucke, Kartoffeln, Kohlrabl und Birnenviertel eine halbe

Stunde vor dem Anrichten hinzufugen.
- Die Wurst eine Viertelstunde spater hinzugeben und alles
zusammen tertigkochen.
\f - Das Fleisch aus dem Topft nehmen, in Schelben schneiden
und wieder in die Suppe geben.
- Auf elner Platte anrichten und servieren.
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